ARIAS EVO ’ ° ° ° La modularidad alcanza su mayor expresion con
(©) BianchiVending LE1300 evo.

CARACTERISTICAS TECNICAS de los productos destacados.
- Alimentacion eléctrica de red: 220-230 Vac - 50 Hz » Vitrina con re{swstencwa anticondensacion.
- Potencia de absorcién: 0.3 kW - Sensor de caida de producto.

- Temperatura interna: version combi, hasta +8 °C con temperatura am- ~Altura de las ban{dgas regulable.
biente =32 °Cy 65% humedad. . Cerrad{ur»a con ch\go programabt»e
« Electronica multiprotocolo de serie.

« Unidad refrigerante: s - HP con control automatico de descongelacion. ) )
- Compatible con telemetria.

= Gas refrigerante: R 290
« Clase de energia: D

LEIS0TEVO

ACCESORIOS
CARACTERISTICAS - Kit adhesivo con la gréfica “design your break” para ARIA S EVO. (LE|BOO E\/O + AR|A S E\/O SLA\/E)
« Funciona en combinacion con una maquina de bebidas calientes y un MEDIO AMBIENTE
Unico sistema de pago instalado en el distribuidor master. . lluminacion de la vitrina con LED. TOoU SMA EASY
- Armario relleno de espuma para garantizar un aislamiento completo'y &0 ] (]

« Modo Ahorro Energia: con posiblilidad de programar el apagado de
LEDs en cierto horario.
- Conforme a la normativa ROHS y RAEE.

SELECTIONS SELECTIONS SELECTIONS

ZD-LEI300EVO/ARIA S EVO-ED03/2022/SP

evitar pérdidas innecesarias de consumo de energia.
» Amplia vitrina iluminada mediante LED con doble acristalamiento de
acuerdo a la normativa de seguridad, que permite una exposicion 6ptima

TOUCH SELECTIONS ~ SMART SELECTIONS EASY SELECTIONS

Con LEI300 EVO, puedes configurary adaptar la oferta

MODELO ARIASEVO SLAVE ARIASEVO0 4-30 SL R290 de productos en funcion de las preferencias del usuario.
(Atus clientes les gustaria disfrutar también de sus be-
bidas favoritas en version XL? Con el kit segundo vaso

Versiones slave combi es posible. ;O quizas preferirian una mayor variedad de
golosas recetas? Con el kit doble topping es posible. Y

Bandejas / espirales 4/8 en combinacién con ARIA S EVO, maquina expendedora
de espirales para vender snacks, latas o botellas, LEI300
EVO se convierte en una soluciéon Combi Hot & Snack,

Selecciones [ capacidad 30/248

ideal para areas pequefias y medianas.

1052H x 680L x 820**P / PESO 155 KG

Dimensiones mm A - )
**+90 mm kit extensién posterior

INTERFAZ USUARIO LEISOOEVO Y ARIASEVO

= Gran flexibilidad con 3 interfaces de usuario intuitivos
aelegir entre:

Easy: botonera directa con 20 amplios pulsadores.
Smart: panel de seleccion de tecnologia de pantalla
tactil, con 20 amplias selecciones retroiluminadas
Touch: panel de seleccion con pantalla téactil
multimedia (video) 15”.

= Teclado alfanumérico incluido para trabajar en
master/slave con distribuidor automatico de espirales

a
DIAMETRO PASO > SANDWICHES .
o it % PROD. &g& BOCADILLOS Q BOTELLAS Q LATAS

ESPIRAL SIMPLE |@| ESPIRAL CON SOPORTE DE |® @ DOBLE ESPIRAL IZQUIERDA ESPIRAL CON SOPORTE PARA PRODUCTOS ESPIRAL ESPECIAL @ 80MM CON
CON GUIA PRODUCTO Y GUIA PARA BOTELLAS DERECHA CON MOTOR DOBLE Y BARRA TOPE PARA LATAS/SANDWICHES INCLINACION VARIABLE PARA SANDWICHES

ESPIRAL | ‘ ESPIRAL SIMPLE CON |
|®| SIMPLE @ SOPORTE DE PRODUCTO Q

®
2% @|@ @ @ @ 6 @|@ =048 g refrigerado ARIA S EVO.
s O Q®®O®|O @ -%C g = Display grafica en color TFT de 3.5” (disponible en
it @[]0 DD - S ey et .
| - = Compatible para el uso de tazas en sustitucion de
% @@@@@@@@ :048 vaso (kit taza opcional).
ARIASEVO = Gran compartimento de entrega de producto “push”
LEI300 EVO TOUCH +ARIA S EVO
+KIT ADHESIVO CON GRAFICA “DESIGN YOUR BREAK” OPCIONAL para prod uctos gra ndes.

’ ESPRESS/()) VACUUM TOPPING .] CUP .- = ﬂ'u G w EIEEERENT
° - - . . . . . ostites -
(( ’ Blanchl Vendlng BianchiVending es una marca registrada de: / E I;;E(\EISE)R D EEEEE; DSPESER D OETECTION :@/ DD D E S | G N

i i _i i i Los datos técnicos y la
Bianchi \Qdustry Spa mfo@b\am}chm(‘justrycom : 5 Yy Bianchi — YOUR BREAK
Corso Africa 2/3/9 - 24040 Loc. Zingonia, BG, Italia informacion detallada pueden Induslry  pO1IG . .
T: 4390354502111 - F: +39 035883304 variar sin previo aviso. 19590 s CA%E%:{%[EESU C%TBERNAENDUOELDVEA%E DI‘%PP%W@?(?PRCD)E SENS[‘)/T;SPUR(EUSPECN.)M DE SDPDRT(EUW}A ks TAMA(NUUPSEYD)E e



LEIS00 EVO

CARACTERISTICAS TECNICAS

« Alimentacion eléctrica de red: 220/240 Vac - 50/60 Hz

« Alimentacion electrica interna: todos los componentes se alimentan a
24V dc a excepcion de la resistencia de la caldera, labombay la aspira-
cién de vapor que se alimentan con la tension de red.

- Potencia de absorcién: 1.80 kW version espresso mono caldera

« Alimentacién hidrica: raccord = 3/4”, presion de agua =0.5 - 6.5 bar

TECNOLQGIA

= Version ES con grupo de café expreso tradicional: café hecho segin la
tradicion italiana.

- Version con sistema de tolva de café en grano al vacio (VH): gracias

a este sistema, la tolva de café en grano se mantiene al vacio (incluso
mientras se dispensa una dosis de café) y permite una mejor conserva-
cioén del aroma.

CARACTERISTICAS

- Cerradura con cédigo programable.

- Serpentin del té de serie en todas las versiones.

« Bandeja recoge liquidos: 4 litros con bloqueo de seguridad electrénico
cuando esta lleno.

« Bandeja de recogida de residuos del café: 300 pastillas.

« Fuente de alimentacion con conmutacion que garantiza la estabilidad
total de la dosis del producto soluble y proteccién completa de seguri-

dad eléctrica.

« Electronica multiprotocolo de serie.

» Compatible con telemetria.

SISTEMAS DE PAGO
» Compatible con todos los sistemas de pago disponibles en el mercado.
« Puede trabajar en méster/slave con un Unico sistema de pago junto a

ARIA S EVO, el distribuidor automatico con sistema de espirales refrigera-

do para la venta de snacks, latas y botellas.

MODELO LEI300 EVO*

* Todas las versiones estan disponibles en combinacién con ARIA S EVO, con kit
de extension posteriory kit de fuente de alimentacién montados, y embalados
enun Unico palet utilizando el codigo Unico LEI301.

LEI300 EVO 1ES-7SB STD

CAPACIDAD DE PRODUCTO

Contenedor de café en grano 1.8kg (4.51t)
Contenedor estandar de producto soluble 151t
Contendor doble de producto soluble 3.51t
Paletinas 90-95-105-115 mm 300 uds.
Vasero de didmetro variable:

Vasos @57 mm 330 uds.
Vasos @70 mm 300 uds.

Kit segundo vasero de didmetro variable:

Vasos @70 mm 90 uds.
Vasos @80 mm 70 uds.

ACCESORIGS

- Kit segundo vaso @ 70/80 mm.

- Kit dispensador de 2 topping.

« Kit conversion LEI300 EVO Smart a Easy.

« Kit conversion LEI300 EVO Easy a Smart.

« Kit conversion LEI300 EVO Easy o Smart a Touch15”.

« Kit extension posterior, compartimento cerrado con llave para poder
alojar el bidén y filtro del agua, para utilizar en la versién sin mueble.
» Kit soporte para taza.

= Sensor de presencia de vaso.

- Kit adhesivo con gréfica “design your break” para LEI300 EVO.

MEDIO AMBIENTE

- Compatible con vasos de carton y paletinas de madera.

«Modo Ahorro Energia para reducir el consumo eléctrico cuando la
maquina esta en stand by.

- Conforme a la normativa ROHS y RAEE.

LEI300 EVO1ES-7SB STD VH

Interfaz de usuario

easy /smart/touch 15"

easy / smart /touch 15”

Versiones caféengrano caféen grano
Contenedor de café en grano 1 1 (vacuum - vh)
Calderas 1 1
Contenedores de producto soluble (incluido 1 para aziicar) 7 7

Dimensiones mm

CAFE EN GRANO

1. Azlcar2.Té 3. Soluble 4. Soluble 5. Descafeinado
6. Chocolate 7. Leche 8. Café en grano

820H x 680L x 590**P / PESO 92 KG
** + 17,2 kit de extension posterior

VACUUM
HOPPER

CAFE EN GRANO VACUUM HOPPER

1. Azlcar 2. Té 3. Soluble 4. Descafeinado 5. Soluble
6. Chocolate 7. Leche 8. Café en grano (vacuum hopper)
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CONFIGURA EL MENU
ADECUADO Y MEJORA LA

RENTABILIDAD.

DELICIOSAS BEBIDAS COMO

LAS DE LA CAFETERIA.

PARA LOS ADICTOS AL TOPPING:

2 TIPOS DE TOPPING

Gracias al kit dispensador de topping, LEI300 EVO
puede ofrecer bebidas calientes enriquecidas con
numerosos productos de alta calidad, como virutas de
chocolate, copos de avena, muesli, etc.

PARA UN DESCANSO A MEDIDA, ELIGE ENTRE
LOS DIFERENTES TAMANOS DE VASO

Gracias al kit para el segundo vaso, el usuario puede
elegir entre dos formatos para disfrutar de la bebida
elegida: en tamafio estandar o XL.

CONFIGURAR
L MENU CON

L0S PRODUCTOS
IDONEOS TE
PERMITE MEJORAR
LA RENTABILIDAD
DE TU EMPRESA.

Es por eso que hemos creado soluciones modulares
que se pueden personalizar de acuerdo con tus
necesidades: en cualquier momento, puedes
cambiar la configuracién de la maquina de

manera sencilla y rapida, de modo que se adapte
perfectamente al uso real de tus clientes.




